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Gilvan Passos [gilvanpassosvinhos@gmail.com]

o vinho oficial da
Copa do Mundo 2014

maiorevento futebolistico

doplaneta, aCopadoMun-

doda FIFA, que acontece-
rd no Brasil em 2014, ndo pode-
ria deixar de ter um vinho brasi-
leiro que 0 harmonizasse. Trata-
se do rotulo FACES da Vinicola
Boutigue Lidio Carraro, localiza-
da no Vale dos Vinhedos, que o
publico natalense teve oportu-
nidadedeconhecernotiltimodia
17 de setembro, quando da pri-
meira edicio, em Natal, do Cir-
cuito Brasileiro de Degustacio,
promovido pelo IBRAVIN. Pre-
sentenoevento o enologo e dire-
tor comercial da vinicola: Julia-
no Carraro, paraapresentar ovi-
nho,que chegariarede desuper-
mercado Nordestio em cerca de
ummés. Disponiveisnasversdes
branco e tinto, 0 FACES branco
é elaborado por um corte de trés
variedades de uvas: Moscato,
Chardonnay e Riesling Itélico,
querepresentam aalma brasilei-
ra nos quesitos alegria, descon-
tracao e celebragdo. J4 o FACES
tinto usou como critério de com-
posiciiooesquema titicodotime
brasileiro, comonzecastasdeter-
roir distintos dosul compondoo
corte,sendoescaladas paraoata-
queaMerlotea Cabernet Sauvig-
non, de grande perceptibilidade
pela participagio; Para a evolu-
¢do(meiodecampo)aPinot Noir,
Tempranillo, Touriga Nacionale
Teroldego, dado o volume de bo-
ca; Para a consolidacio do gosto
(defesa) as tintas: Tannat, Neb-
biolo, Ancellota e Alicante e por
fim, enaltecendo o retro-gosto
(no gol) a casta Malbec, com sua
trama de frutas. Com menos de
dois meses do seulancamento, o
FACES, criagiio da enéloga Mo-

O Facesbranco é
elaborado por um
corte de trés
variedades de uvas:
Moscato,
Chardonnay e
Riesling Italico, que
representam a alma
brasileira.”

Rétulo da vinicola boutique
Lidio Carraro foi degustado
em Natal, ha uma semana,
durante evento da Ibravin.
Dentro de um més, chegara
nas prateleiras do Nordestdo

nica Rossetti, internacionalmen-
teapresentadoemjunhopassado,
durante a Vinexpo 2013, em Bor-
deaux, na Franca, jatem negocia-
¢oes em andamento com o Cana-
da, Reino Unido, Bélgica, Dina-
marca, Japdoe Estados Unidos, e
comovinho oficial da Capa da FI-
FA 2014, ultrapassara inimeras
outras fronteiras, lavando a mar-
cabrasileiraadiversosoutros pai-
ses, NoBrasil,ovinhoovinho FA-
CESseraencontradopelosconsu-
midores em lojas especializadas,
grandes redesdesupermercados,
restaurantes, hotéis, Duty Free,
através dos sites e-commerce, da
Globo Marcas e do clube Wi-
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ne.com, bem como na propria vi-
nicola, Em Natal e regido, o FA-
CES serd encontrado em estabe-
lecimentoscomo MandaCaru De-
licatessen, Natal Vinhos Delica-
tessen, Restaurante Liquid Lou-
ge, Olimpo Recepgoes e Eventos,
Cariri Eventos, Restaurante Toca
da Coruja e Hotel Resort Sombra
e Agua Fresca. A produgiio da vi-
nicola estd estimada em 600 mil
garrafas dos dois rotulos e mais
umrosequedeverdchegaraomer-
cado na segunda metade do se-
gundosemestre deste ano, O pre-
co médio de mercado serd de R$
39,80, 0 queo tornara acessivel a
um vasto time de consumidores.

TRIBUNA DO NORTE

MEDITANDO NA ADEGA

Viagem
Enoturistica
ao Chile

0s Vales chilenos do (asablanca,
Maipo e (olchagua, serdo
descobertos pelo grupo
Baquianasemvisitaa 6
vinfcolas dos dias 02 a 06 de
outubro. Sob o comando deste
colunista o grupo visitard as
vinicolas: (asas Del Bosques,
Vifia Morandé, Bodegas RE, De
Maritino, Tarapacd e (asa
Lapostolle. Em degustagao os
melhores vinhos, almogo nas
vinicolas e jantares em alguns
dos melhores restaurantes de
Santiago a exemplo do Astrid Y
Gaston, do famoso Chef
peruano Gaston Acurio.

Vinho da Semana

Mauro Terreus 2005. Vinho
espanhol da: Bodegas Mauro, de
Ribeira Del Duero, produzido
apenas em safras excepcionais
com a casta Tempranillo. Matura
por32 meses em barricas de
carvalhofrancés e arrebata notas
gratidas da critica espedializada
internacional: 94p do RP e WS
nestasafia. Minhas f
impressdes: qualidade a toda
prova, com umatrama de
fruta em perfeita sinergia
com a madeira, tomando os !
aromas e sabores
impossiveis de traduzir
com palavras. Tem
uma longevidade
incrivel, mas esta
saffa (ainda jovem)
jaé capazde
impressionar
IMesmo 05
sentidos mais
apurados.
Inexistente no
mercado local.




